Produktspezifikation

SCHLAGSAHNE

Aber bitte mit: Sahme auy Sehlesuwig-THelstein

Ein Klecks Schlagsahne kann zwar nicht alle Probleme lésen, aber viele Kostlichkeiten aufwerten.
Auf Kuchen und Eis oder auch als Backzutat, Schlagsahne darf im Kihlschrank einfach nicht fehlen.
Die Schlagsahne wird von unserer befreundeten Meierei Horst (bei Elmshorn) hergestellt, welche
ihre Rohmilch von umliegenden Hoéfen mit Weidehaltung bezieht. Das Abflillen der Sahne in
praktische Mehrwegglaser und der Vertrieb erfolgen durch unseren Betrieb.

GTIN: 4260127393201

Einheiten: 250 g Mehrwegglas

Verkehrsbezeichnung: Schlagsahne

Fettgehalt: mindestens 32% Fett

Wairmebehandlung der Milch: Pasteurisation

Allergene: Laktose

Laktosefrei: Nein

Mindesthaltbarkeit: Ungedoffnet bei +8°C mindestens 8 Tage haltbar ab Abfiillung
Nihrwerte pro 100 g
Energie 1207 kJ / 288 kcal
Fett 32g
davon gesdttigte Fettsduren 18 g
Kohlenhydrate 32g
davon Zucker 32g
Eiweil 25¢g
Salz 01g

L )

Tel.: +49 (0) 4101 33882 Kruse GbR - Kruses Hofmilch VR Bank in Holstein

Fax +49 (0) 4101 36657 Kirchenstieg 1, 25442 Rellingen IBAN: DE14 2219 1405 0043 4603 00
mail@kruses-hofmilch.de Gesellschafter; Stefan und Hans-Hinrich Kruse BIC: GENODEF1PIN

www . kruses-hofmilch.de USt-1dNr. DE235652238




